KW 26

DGE-Menii

Montag
24. Juni 24

Lunchpaket

Bratwurst Geflugelfrikadelle
im Brotchen im Brotchen

Dienstag
25. Juni 24

Lunchpaket

Mittwoch

26. Juni 24

Lunchpaket

Paar Wienerle

im Brotchen
02/03/08/20/23/30

Speisenplan Schulen Spardorf

Donnerstag
27. Juni 24

Meeresfischfiguren (MSC)
mit Kartoffeln

und Gemise
01/20/21/23/26/27/2

20/30 20/23/30

L v ‘I’
WS » : j}
: =

Salat E’r

Blumenkohlmedaillon mit

Lunchpaket Lunchpaket Lunchpaket

All you can eat Brokkoliecke Gemiisefrikadelle Paar Veggie Wienerle Kartoffeln
Tagesgericht im Brétchen im Brétchen im Brétchen und Gemiise
20/30 20/28/30 01/20/23/25/28/29/30 20/23/26
Dessert | Obst Kichen
08/20/23/26/27/23

Information Zusatzstoffe:

Bei der Zubereitung von Mahlzeiten ist es nicht immer zu vermeiden, Lebensmittel zu verwenden, die bereits vom Hersteller mit - gesundheitlich unbedenklichen - Zusatzstoffen versetzt wurden. Wir sind aber gesetzlich
gehalten, Sie liber die Art der Zusatzstoffe zu informieren. Bitte beachten Sie folgende FuBnoten auf unseren Speiseplanen.01. mit Farbstoff, 02. mit Konservierungsstoff oder konserviert, 03. mit Antioxidationsmittel,
04. mit Geschmacksverstarker, 05. Geschwefelt, 06. Geschwérzt, 07. Gewachst, 08. mit Phosphat, 09. mit SiiBungsmitteln, 10. enthélt eine Phenylalaninquelle, 11. kann bei {ibermaBigem Verzehr abfiihrend
wirken, 12. genetisch verandert

Information Zusatzstoffe: Verarbeitungsbedingte
Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch, Krebstieren, Eiern, Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxiden
Sulfiten, Lupinen und Weichtiere konnen trotz groBter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen werden. 20) enthélt glutenhaltiges Getreide 21) enthalt Fisch 22) enthélt Krebstiere 23) enthélt Eier 24) enthélt

Erdniisse 25) enthélt Soja 26) enthalt Milch inkl. Laktose 27) enthélt Schalenfriichte 28) enthélt Sellerie 29) enthalt Senf 30) enthalt Sesamsamen 31) enthélt Schwefeldioxid & Sulfite 32) enthalt Lupine 33) enthalt

Weichtiere
H‘ = Rind % ., = Schwein v: Geflugel &) =Vvegan Q = Fisch £en_ yegetarisch

Euer Dussmann Service Team wiinscht "Guten Appetit"!
(Anderungen vorbehalten)



Speisenplan Schulen Spardorf

Montag

KW 27 _
01. Juli 24

DGE-Mend Schinkennudeln
mit Tomatensauce 2/3/4/8/20
@;v’:‘iﬁp
Salat $e= Salatbuffet

Bulgurpfanne

All you can eat mit GrillgemUse

Tagesgericht dazu Joghurtsauce
20/26/28
@ L=
Dessert

Information Zusatzstoffe:

Dienstag
02. Juli 24

Linsenchilli

mit Brotchen
20/23/30

Ln

Salatbuffet

Nudelsuppe
mit GrieBnockerl
und Brétchen

20/23/26/30 g

Kuchen
08/20/23/26/27/23

Mittwoch
03. Juli 24

Currywurst
mit Kartoffelecken

und Currysauce
05/20/26

e

Salatbuffet

Milchreis

mit Zimt & Zucker
26

L

Donnerstag
04. Juli 24

Backfisch (MSC)
mit Kartoffelbrei
und Erbsen-Mo6hren-

Gemise
01/20/21/23/26/27/2

)

<=
Salatbuffet

Brokkoliecke
mit Kartoffelecken
und Sommergemiise

%20

Obst

Bei der Zubereitung von Mahlzeiten ist es nicht immer zu vermeiden Lebensmittel zu verwenden, die bereits vom Hersteller mit - gesundheitlich unbedenklichen - Zusatzstoffen versetzt wurden. Wir sind aber
gesetzlich verpflichtet, Sie liber die Art der Zusatzstoffe zu informieren. Bitte beachten Sie folgende FuBnoten auf unseren Speiseplanen. 01. mit Farbstoff, 02. mit Konservierungsstoff oder konserviert, 03. mit

Antioxidationsmittel, 04. mit Geschmacksverstérker, 05. Geschwefelt, 06. Geschwarzt, 07. Gewachst, 08. mit Phosphat, 09. mit StiBungsmitteln,

libermaBigem Verzehr abfiihrend wirken, 12. genetisch veréndert

Information Zusatzstoffe:

10. enthalt eine Phenylalaninquelle, 11. kann bei

Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch, Krebstieren, Eiern, Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxiden
Sulfiten, Lupinen und Weichtiere konnen trotz groBter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen werden. 20) enthélt glutenhaltiges Getreide 21) enthalt Fisch 22) enthélt Krebstiere 23) enthélt Eier 24) enthélt
Erdniisse 25) enthélt Soja 26) enthalt Milch inkl. Laktose 27) enthélt Schalenfriichte 28) enthélt Sellerie 29) enthalt Senf 30) enthalt Sesamsamen 31) enthélt Schwefeldioxid & Sulfite 32) enthalt Lupine 33) enthalt

Weichtiere

H = Rlnd i@m/'{,‘p). = SChWGIn

Euer Dussmann Service Team wiinscht "Guten Appetit"!
(Anderungen vorbehalten)

W Gefligel

@ vegan

. Fisch

gﬂvegetarisch



Speisenplan Schulen Spardorf

Montag

KW 28 08. Juli 24

DGE-Menii Tortellini
mit Krauterrahmsauce
20/26
Salat $e= Salatbuffet

Tex Mex Pfanne

mit Zitronenschmand
26/28

@ L=

All you can eat
Tagesgericht

Dessert

Information Zusatzstoffe:

Dienstag
09. Juli 24

Hackbaéllchen
in Rahmsauce
dazu Reis

und Gemise
20/23

b

Salatbuffet

Blumenkohl-Kase-Taler
mit Reis
und Gemise

20/23/26 %

Wackelpudding
01

Mittwoch
10. Juli 24

Wienerle
mit Kartoffelbrei
und Méhren Gemise
02/03/08/20/23

Gt

Salatbuffet

Veggie Wienerle
mit Kartoffelbrei

und Moéhren Gemuse
01/20/23/25/28/29

Lo

Donnerstag
11. Juli 24

Fischfrikadelle (MSC)
mit Kartoffeln

und Grillgemuse
20/21/29

)

Salatbuffet

Couscous
mit GrillgemUse
und Hirtenkase

C@@n 20/26/28 %

Kuchen
08/20/23/26/27/23

Bei der Zubereitung von Mahlzeiten ist es nicht immer zu vermeiden Lebensmittel zu verwenden, die bereits vom Hersteller mit - gesundheitlich unbedenklichen - Zusatzstoffen versetzt wurden. Wir sind aber
gesetzlich gehalten, Sie liber die Art der Zusatzstoffe zu informieren. Bitte beachten Sie folgende FuBnoten auf unseren Speiseplanen.01. mit Farbstoff, 02. mit Konservierungsstoff oder konserviert, 03. mit

Antioxidationsmittel, 04. mit Geschmacksverstérker, 05. Geschwefelt, 06. Geschwarzt, 07. Gewachst, 08. mit Phosphat, 09. mit StiBungsmitteln,

libermaBigem Verzehr abfiihrend wirken, 12. genetisch veréndert

Information Zusatzstoffe:

10. enthalt eine Phenylalaninquelle, 11. kann bei

Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch, Krebstieren, Eiern, Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxiden

Sulfiten, Lupinen und Weichtiere konnen trotz groBter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen werden. 20) enthélt glutenhaltiges Getreide 21) enthalt Fisch 22) enthélt Krebstiere 23) enthélt Eier 24) enthélt

Erdniisse 25) enthélt Soja 26) enthalt Milch inkl. Laktose 27) enthélt Schalenfriichte 28) enthélt Sellerie 29) enthalt Senf 30) enthalt Sesamsamen 31) enthélt Schwefeldioxid & Sulfite 32) enthalt Lupine 33) enthalt

Weichtiere

™ - Rind

'#'- Schwein

Euer Dussmann Service Team wiinscht "Guten Appetit"!
(Anderungen vorbehalten)

v = Geflugel

&) vegan

. Fisch

gﬂvegetarisch



Speisenplan Schulen Spardorf

KW 29 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
15. Juli 24 16. Juli 24 17. Juli 24 18. Juli 24
- Nudelauflauf Paniertes Schnitzel Hackréllchen Flschstabchen (MSC)
DGE-Menii . . . ) . mit Kartoffelbrei
mit Tomatensauce mit Kartoffelecken mit GrillgemUse und Erbsen-Mahren-
und Gouda Uberbacken und Gemise dazu Reis Gemi
20/23/26 20/26 23/26/20/29/28 emuse
: v v 01/20/21/23/26/27/2
: R = e
Salat % Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet
Linseneintopf Nudeln
All you can eat mit Wienerle Kartoffelgratin Quarkkeulchen mit Krautersauce

mit Vanillesauce

Tagesgericht und Brétchen in Kase-Sahne-Sauce 2326 01/20/23/26 und Kase
01/03/08/20/28 20/23/26
W Kuchen Pudding
Dessert 08/20/23/26/27/23 01/26

Information Zusatzstoffe:

Bei der Zubereitung von Mahlzeiten ist es nicht immer zu vermeiden, Lebensmittel zu verwenden, die bereits vom Hersteller mit - gesundheitlich unbedenklichen - Zusatzstoffen versetzt wurden. Wir sind aber gesetzlich
gehalten, Sie liber die Art der Zusatzstoffe zu informieren. Bitte beachten Sie folgende FuBnoten auf unseren Speiseplanen.01. mit Farbstoff, 02. mit Konservierungsstoff oder konserviert, 03. mit Antioxidationsmittel,
04. mit Geschmacksverstarker, 05. Geschwefelt, 06. Geschwérzt, 07. Gewachst, 08. mit Phosphat, 09. mit SiiBungsmitteln, 10. enthélt eine Phenylalaninquelle, 11. kann bei {ibermaBigem Verzehr abfiihrend
wirken, 12. genetisch verandert

Information Zusatzstoffe: Verarbeitungsbedingte
Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch, Krebstieren, Eiern, Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxiden

Sulfiten, Lupinen und Weichtiere konnen trotz groBter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen werden. 20) enthélt glutenhaltiges Getreide 21) enthalt Fisch 22) enthélt Krebstiere 23) enthélt Eier 24) enthélt
Erdniisse 25) enthélt Soja 26) enthalt Milch inkl. Laktose 27) enthélt Schalenfriichte 28) enthélt Sellerie 29) enthalt Senf 30) enthalt Sesamsamen 31) enthélt Schwefeldioxid & Sulfite 32) enthalt Lupine 33) enthalt
Weichtiere

H‘ =Rind % . =Schwein v: Geflugel &) =Vvegan Q = Fisch &'er_ yegetarisch

e

Euer Dussmann Service Team wiinscht "Guten Appetit"!
(Anderungen vorbehalten)



